
Gefu Θερμόμετρο Ηλεκτρονικό Scala (-45c Έως 200C) 
ΚΩΔΙΚΟΣ: 21820 

 
I.ΤΡΟΠΟΣ ΧΡΗΣΗΣ : 

1.Πρίν τη πρώτη χρήση αφαιρέστε το προστατευτικό κάλυμμα και καθαρίστε τον αισθητήρα με 

υγρό πανί  

2. Πατώντας το κουμπί On/Off ενεργοποιείται το θερμόμετρο . Όταν το ανοίξετε  η οθόνη LCD 

θα δείχνει την τρέχουσα θερμοκρασία περιβάλλοντος . Για να δείτε τη θερμοκρασία σε βαθμούς 

Farenheit  ανοίξτε  τη θήκη της μπαταρίας και πατήστε το πλήκτρο °C/°F μία φορά για να 

μεταβείτε σε °F. 

3.Εισαγάγετε τον καθετήρα τουλάχιστον 2 cm στο αντικείμενο που θέλετε να μετρήσετε 

(φαγητό, υγρό κοκ). 

Η ένδειξη είναι ακριβής, όταν η οθόνη LCD είναι σταθερή, η μέτρηση διαρκεί περίπου 4-10 

δευτερόλεπτα.  

4.Για τη μέτρηση των θερμοκρασιών κατά το ψήσιμο , ανοίγετε το φούρνο, βγάζετε το ψητό ή το 

κέικ και μετράτε τη θερμοκρασία όπως περιγράφεται παραπάνω.  

Προσοχή : Βγάλτε το θερμόμετρο από το φαγητό πριν τα ξαναβάλετε στο φούρνο. 

5. Πατήστε ξανά το πλήκτρο ON/OFF για να απενεργοποιήσετε το θερμόμετρο. Η επιλεγμένη 

μονάδα μέτρησης θα παραμείνει αμετάβλητη μετά την απενεργοποίηση. Η μονάδα θα 

απενεργοποιηθεί αυτόματα εάν δεν λειτουργήσει σε 45 λεπτά.  

6.Καθαρίστε τον αισθητήρα μετά τη χρήση και τοποθετήστε το προστατευτικό καπάκι.  

 

II. ΑΝΤΙΚΑΤΑΣΤΑΣΗ ΜΠΑΤΑΡΙΑΣ  

1) Ανοίξτε τη θήκη της μπαταρίας. 

2) Τοποθετήστε 1 μπαταρία τύπου LR44 (στρογγυλή ) σύμφωνα με την πολικότητα.  

3) Κλείστε τη θήκη μπαταριών. 

4) Μετά την αντικατάσταση της μπαταρίας, η θερμοκρασία θα εμφανίζεται σε °C.  
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III.ΤΕΧΝΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ 

ΑΝΤΙΚΕΙΜΕΝΟ ΜΕΤΡΗΣΗΣ ΙΔΑΝΙΚΗ ΘΕΡΜΟΚΡΑΣΙΑ ΣΕ ΒΑΘΜΟΥΣ 

ΚΕΛΣΙΟΥ °C. 

Ψυγείο 4-8°C. 

Κατάψυξη -18 ως -22°C. 

Κρέας τύπος ψησίματος : rare 52-54 °C. στο κέντρο του * 

Κρέας τύπος ψησίματος :  Μέτριο (medium) 60-65°C.  στο κέντρο του * 

Κρέας τύπος ψησίματος :  Καλοψημένο (well done) 70-80°C.  στο κέντρο του * 

Χοιρινό ψητό  70-85°C.   στο κέντρο του * 

Αρνί ψητό μέτριο 70-80°C.   στο κέντρο του * 

Αρνί ψητό καλοψημένο 80-85°C.   στο κέντρο του * 

Χηνα, πάπια, πουλερικά  85-90 °C.  στο κέντρο του * 

Ψάρι 60-70°C.  στο κέντρο του * 

* η μέτρηση να γίνεται στο κέντρο του αντικειμένου  

Θερμοκρασία περιβάλλοντος  κελαριού  14-18°C. 

Κόκκινο κρασί (μη παλαιομένο, ξηρό) 14-16°C. 

Λευκό κρασί (μη παλαιομένο, ξηρό) 10-12°C. 

Ανθρακούχο κρασί/ Σαμπάνια 6-8°C. 

Γάλα για καφέ Latte Macchiato 60-70°C. 

Έξτρα Παρθένο Ελαιόλαδο 

                                 140-160 °C.  

           (μη ξεπερνάτε τη θερμοκρασία αυτή) 

Ελαιόλαδο για τηγάνισμα 150-200°C. 

Λάδι τηγανίσματος  160-170°C. 

Βούτυρο για τηγάνισμα 130-140°C. 

Βούτυρο (συμπικνωμένο) έως 200°C. 

Παιδικές/βρεφικές  τροφές  37°C. 

 

ΙV. ΟΔΗΓΙΕΣ ΑΣΦΑΛΕΙΑΣ  

Μη χρησιμοποιείτε ποτέ το θερμόμετρο σε 

κλειστό φούρνο!  

Καθαρίζετε σχολαστικά τον αισθητήρα μετά 

από κάθε χρήση.  

Το θερμόμετρο δεν είναι αδιάβροχο και δεν 

πλένεται στο πλυντήριο πιάτων.  

Μην βυθίζετε ολόκληρο το προϊόν σε νερό. 

Μπορείτε να το καθαρίσετε με ένα υγρό 

πανί.  

 

 

Αντικαταστήστε τις μπαταρίες όταν η οθόνη 

γίνει θαμπή.  

Απορρίψτε υπεύθυνα τις  χρησιμοποιημένες 

μπαταρίες.    

 


